
 
 

Steckbrief Wernis Braumeister Sommerbier 
 
Dieses Bier eignet sich hervorragend für die warmen Sommertage, gemässigt im Alkoholgehalt 
und erfrischend im Geschmack. Das Pilsner Malz zusammen mit dem Reis ergibt ein schlankes 
Geschmacksprofil und wird durch den Hopfen fein abgerundet. Das Bier weisst eine hohe 
drinkability auf und ist sehr bekömmlich.  
 
 
Malz: Pilsner Malz, Reisflocken 
Hopfen: Perle aus der Hallertauer (DE) 
Hefe: Untergärig, Hürlimann Hefe 
Lagerung: 5-6 Wochen bei 0.0°C 
Unfiltriert: Bier kann trüb sein und Bodensatz aufweisen 
Haltbarkeit: Ca. 6 Monate 
Alkoholgehalt: 4.2 – 4.6 Vol.% 
Stammwürze: 11.50 % Stammwürze / °Plato 
IBU: Bittereinheiten Ca. 20 - 22 IBU 
EBC: Bierfarbe 5 - 6 EBC 

Beschreibung: Süffiges und leichtes Sommerbier, bekömmlich mit hoher 
drinkability 

 
Ich garantiere für die Einzigartigkeit sowie handwerkliche Herstellung meiner Biere. 
 
Euer Braumeister Werner Menet 
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