W=Braw

StecEEriqf Wernis Braumeister Amber

Fin suﬁges, malzbetontes und nach Rostaromen schmeckendes Bier, so wie es fn’lﬁer in den

‘.K(O’stern geﬁmut WUVC[Q, naturﬁe(assen UTLC[ unfi[tm’ert.

Das Wort Amber selbst bedeutet Bernstein und bezeichnet die ‘Parﬁgeﬁung dieses Bierstils.

Geschmacklich kann man Caramelnoten, Malzsiisse und Rdstaromen erkennen. Die Bieﬁarﬁe

Eommt von (fen Verscﬁiec[enen ‘Mafzen, 6[1:6 661 ﬁ()’ﬁeren Temyemturen getrocﬁnet WlM"JeTL

Malz:

Hopfen:

Hefe:

Lagerung:
’Unﬁftriert:
Haltbarkeit:
ﬂfﬁoﬁofgeﬁa(t:
Stammwiirze:

1BU: Bittereinheiten
EBC: CBierfarEe

CBescﬁreiEung:

Miinchnermalz, Pilsnermalz, Caramelmalz, Rostmalz
Perle aus der Hallertau (DE)

’Unwrgdrig, T(éfestamm Hiirlimann

6-8 Wochen bei 0.0°C

Bier kann triib sein und Bodensatz aufweisen

Ca. 6 ‘Monate

5.2 - 5.4 Vol.%

12.50 % Stammwiirze / “Plato

Ca. 18 - 20 1BU

25 -30 ‘EBC

‘Reicﬁﬁafu’ger, ma[ziger Geschmack mit einer leichten Caramel-

und Rastmalznote, ﬂ-ﬁyoﬁnﬁittere ausgewogen, harmonisch.

Ich gamnu’ere fur die finzigam’gﬁair sowie handwerkliche ﬂ-[ersw('fung meiner Biere.
ﬂ-ﬁ)}afen und ‘Malz, Gott erhalt’s.

FEuer Braumeister Werner ‘Menet




