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chﬁﬁricgf Wernis Braumeister Pils

Die Pilsner Brauart (benannt nach der béhmischen Stadt Pilsen in Tschechien) verwendet vor
allem sehr helles Malz aus 2 zei(iger Sommergerste. Das Malz wird schonend geh’ocﬁnet und giﬁt
dem Pils seine helle, go(a@e(ﬁe Farbe.

Der ?lromaﬁo}ofen verleiht dem Bier die feine, edle Bitterkeit und zusammen mit der
untergdrigen Héfe ist er verantwortlich ﬁlr das schlanke gescﬁmacésynﬁ[ mit wenig Korper
aber, fein herbem ﬂ-ﬁ)]aﬁnaroma. Fine kalte gdﬂmg und eine [cmge, kalte ‘Regﬁmg sind

Merkmale dieses Bieres.

Malz: 100 % Pilsener Malz aus 2 zei(iger Sommergerste
?(()Jafen: ?lromaﬁoyfen aus der Hallertau und Te etthang (@f)
9—(efe: ’Unwrgdrig, T(éfestamm Hiirlimann

Lagerung: 6-8 Wochen bei 0.0°C

’Unﬁ(triert: Bier ist leicht triib und hat einen leichten Bodensatz
Haltbarkeit: Ca. 6 ‘Monate

ﬂ[ﬁoﬁofgeﬁa(t: 5.4 - 5.6 Vol.%

Stammwiirze: 13.0 % Stammwiirze / “Plato

9BU: Bittereinheiten Ca. 35 - 38 1BU

EBC: Bierfarbe 4-7EBC

Feinherbes, edles ﬂ-ﬁyjoﬁnaroma, schlankes gescﬁmacﬁsynﬁf,

CBescﬁreiEung: e1fm’5cﬁencf, suﬁg und bekommlich

Ich gamnu’ere fur die finzigam’gﬁeit sowie handwerkliche ﬂ-[ersw(fung meiner Biere.

FEuer Braumeister Werner ‘Menet




